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EINZELHEITEN

ERSTER JAHRGANG: 2006
WINEMAKER: HELENA LINDBERG

BERATER: MICHEL ROLLAND
ANMERKUNGEN ZUR VERKOSTUNG

Das Bouquet prasentiert eine intensive Mischung
aus roten Frichten, Gewdlrzen und Noten von frisch
gemahlenem Kaffee. Das komplexe Profil der Aromen
spiegelt sich am Gaumen mit samtigen Tanninen und
einer wunderbaren aromatischen Tiefe wider. Dieser
vollmundige und elegante Wein zeichnet sich mit seinen

Tanninen durch eine perfekte Balance im Abgang aus.

BISERNO

TOSCANA IGT ROSSO
2011

Dieser Rotwein tragt unseren Namen und stellt das
Erkennungszeichen des Weinguts dar. Er entstand als klassische
Bordeaux-Cuvée aus Rebsorten, die aus den am besten geeigneten
Weinbergen stammen. Das Ergebnis ist ein bemerkenswerter
Wein mit einer Kombination von Merkmalen, die selten zu finden
sind: Finesse, Eleganz, Komplexitat, Dichte, Intensitdt, Abgang

und Frische.

ASSEMBLAGE Cabernet Franc 34%, Merlot 20%, Cabernet
UNGEFAHRE
o 0, T 0,
PROZENTANTEILE Sauvignon 39%, Petit Verdot 7%
BODENTYP Teils  tonhaltig, teilweise  Bolgheri-
Konglomerat.

REBERZIEHUNG Kordonerziehung ist mit einer Dichte von
6.500 Pflanzen pro Hektar.

KLIMATISCHE Das Jahr 2011 ermoglichte nahezu perfekte

BEDINGUNGEN Wachstumsbedingungen fir die gesamte
Dauer des Frihlings und den gréRten Teil
des Sommers. Von Mitte Juni bis Mitte
August waren die Tagestemperaturen
moderat und die Néachte relativ kihl.
Ab Mitte August beschleunigte eine
Hitzewelle insbesondere die Reifung des
Merlot. Um Uberreife Noten im Wein zu
vermeiden, war eine strenge Auswahl
erforderlich. Die Merlot-Weine erreichten
trotz der Hitze eine hohere Qualitat
als beim kihlen und feuchten Jahrgang
2010 und bei der Trockenheit 2009. Der
September war auRergewohnlich heil?, was
eine gute phenolische Reifung der anderen

Rebsorten erméglichte.

LESE Die Lese erfolgte von Hand in 15-kg-Kisten
von Ende August 2011 bis Anfang Oktober
201.

VINIFIZIERUNG Die Trauben wurden sorgféltig auf dem

Rittelband im  Weinkeller ausgewahlt.
Abbeeren und sanftes Pressen; alkoholische
Garung in konischen Garbehéltern aus
Edelstahl fir 3-4 Wochen bei 28°C;
malolaktische Garung in Barriques fiir 40%

der Masse, der Rest in Stahl.

AUSBAU Der Wein reifte 15 Monate in franzdsischen
Eichenfassern, davon 60% in neuen und
der Rest in ein Jahr alten Fassern. Bevor er
vermarktet wird, reift der Wein mindestens

6 Monate in der Flasche.

ALKOHOLGEHALT GESAMTSAUREGEHALT PH-WERT
14.5% 5.2 G/L 3.66
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