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EINZELHEITEN

ERSTER JAHRGANG: 2006
WINEMAKER: HELENA LINDBERG

BERATER: MICHEL ROLLAND
ANMERKUNGEN ZUR VERKOSTUNG

Das Bouquet ist intensiv und komplex und zeichnet sich
durch klare Noten von roten Frichten, Kirschen, Plaumen
und Gewilrzen aus. Am Gaumen présentiert sich der Wein
mit groBer Finesse und Harmonie, seidigen Tanninen und

einem langen, ausgewogenen Abgang.

BISERNO

TOSCANA IGT ROSSO
20141

Dieser Rotwein tragt unseren Namen und stellt das
Erkennungszeichen des Weinguts dar. Er entstand als klassische
Bordeaux-Cuvée aus Rebsorten, die aus den am besten geeigneten
Weinbergen stammen. Das Ergebnis ist ein bemerkenswerter
Wein mit einer Kombination von Merkmalen, die selten zu finden
sind: Finesse, Eleganz, Komplexitat, Dichte, Intensitdt, Abgang

und Frische.

ASSEMBLAGE Cabernet Franc 23%, Merlot 50%, Cabernet
UNGEFAHRE

T 0, 1 0,
PROZENTANTEILE  Sauvignon 18%, Petit Verdot 9%

BODENTYP Teils  tonhaltig, teilweise  Bolgheri-

Konglomerat.

REBERZIEHUNG Kordonerziehung ist mit einer Dichte von
6.500 Pflanzen pro Hektar.

KLIMATISCHE Das unglinstige Klima in unserer Region
BEDINGUNGEN .
wahrend des ganzen Jahres machte den
Jahrgang 2014 zu einer Herausforderung,
wobei das Ergebnis bei der Lese dennoch

positiv war.

LESE Die Lese von Hand erfolgte von der
zweiten Septemberwoche 2014 bis zur

zweiten Oktoberwoche 2014.

VINIFIZIERUNG Die Trauben wurden sorgféltig auf dem
Rittelband im  Weinkeller ausgewahlt.
Abbeeren und sanftes Pressen; alkoholische
Gérung in konischen Garbehaltern aus
Edelstahl fir 3-4 Wochen bei 28°C;
malolaktische Garung in Barriques fir 60%

der Masse, der Rest in Stahl.

AUSBAU Der Wein reifte 15 Monate in franzésischen
Eichenfissern, davon 90% in neuen und
der Rest in ein Jahr alten Fassern. Bevor er
vermarktet wird, reift der Wein mindestens

6 Monate in der Flasche.

ALKOHOLGEHALT GESAMTSAUREGEHALT PH-WERT
14.5% 5.2 G/L 3.83
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